Menu  Degustazione


ANTIPASTI
Affettato di salumi italiani con formaggi e le nostre verdure in agrodolce
[bookmark: _Hlk233389316]Sformatino di melanzane, basilico e prezzemolo con crema di mozzarella di bufala affumicata
[bookmark: _Hlk225761334]Alborelle in carpione con maionese aromatizzata e brunoise di verdure
[bookmark: _Hlk233389397]Battuta di filetto Irlanda  con capperi, olive riviera e filetti di acciughe di Sciacca 


P R I M I
Carnaroli in risotto con crema di piselli, burrata e speck croccante
Tagliolini con fiori di zucca, pomodorini e san Pietro

S E C O N D O

Galletto al forno con erbe aromatiche al profumo di zenzero


D O L C E

Semifreddo di pesche e amaretti

B E V A N D E

A c q u a , v i n o r o s s o o bianco v i v a c e o fermo 

45€ a p e r s o n a
                           Mi n i m o d u e p e r s o n e




In questo esercizio i prodotti della pesca e le preparazioni gastronomiche a base di pesce sono sottoposte al trattamento preventivo sanitario ai sensi del Reg. CE 853/04

Tasting Menu


S T A R T E R S
[bookmark: _Hlk210651730][bookmark: _Hlk225759365]I t a l i a n S a l u m i w i t h c h e e s ee
[bookmark: _Hlk225761492]Small eggplant, basil, and parsley flan with smoked buffalo mozzarella cream
[bookmark: _Hlk225761601]Carpione-style bleak with flavoured mayonnaise and vegetable brunoise
[bookmark: _Hlk233389663]Hand-chopped Irish beef fillet with capers, Riviera olives, and Sciacca anchovy fillets



F I R S T	C O U R S 
[bookmark: _Hlk222303430]Carnaroli risotto with pea cream, burrata, and crispy speck
Tagliolini with zucchini blossoms, cherry tomatoes, and John Dory

S E C O N D 
[bookmark: _Hlk222304207][bookmark: _Hlk225763765]Oven-roasted young chicken with aromatic herbs and a hint of ginger

D E S S E R T
[bookmark: _Hlk222305156][bookmark: _Hlk225764425]Peach and Amaretti Semifreddo


B E V A N D E
Wa t e r , r e d o r w h i t e w i n e f r o m Ol t r e p o ' .

45 f o r p e r s o n
Mi n . 2 p e o p l e


In this establishment, fishery products and fish-based gastronomic preparations are subjected to preventive health treatment pursuant to EC Reg. 853/04

Antipasti
A f f e t t a t o d i s a l u m i a l l ' i t a l i a n a c o n f o r m a g g i  e
verdure in agrodolce - 1 3
A l l e r g e n i : l a t t i c i n i

A l b o r e l l e i n c a r p i o n e l e g g e r o a l l a v e c c h i a m a n i e r a c o n 
m a i o n e s e a r o m a t i z z a t a e b r u n o i s e d i v e r d u r e   - 14
Allergeni: glutine, sedano, pesce

Sformatino di melanzane, basilico e prezzemolo con crema di mozzarella di bufala affumicata  -14
A l l e r g e n i : l a t t i c i n i , u o v a , glutine
 
Affettato di salumi d’oca 16

Battuta di filetto Irlanda  con capperi, olive riviera e filetti di acciughe di Sciacca -16
Allergeni: pesce

Starters
I t a l i a n S a l u m i m i x w i t h c h e e s e - 1 3
A l l e r g e n s : d a i r y p r o d u c t s

Light carpione alborelle old fashioned with flavored mayonnaise and
 vegetable brunoise - 14
Allergens: gluten, celery, fish

-  Small eggplant, basil, and parsley flan with smoked buffalo mozzarella cream -14
Allergens: dairy products, egg

G o o s e c h a r c u t e r i e m i x - 1 6

 Hand-chopped Irish beef fillet with capers, Riviera olives, and Sciacca anchovy fillets -16
Allergens:  fish


Obbligo di comunicare allergeni presenti nei piatti. Art.
44 reg. Ue 1169/2011 - Coperto € 2,00

[bookmark: _Hlk229651517] 
Primi Piatti

Carnaroli azienda agricola “Castellotti” in risotto con crema di piselli, burrata e speck croccante
( m i n .2 p e r s o n e ) - 1 5
A l l e r g e n i : sedano, latticini

Tagliolini di pasta fresca con fiori di zucca, pomodorini e san Pietro   - 1 5
A l l e r g e n i : frumento , latticini, uova 

Ravioli di rucola e robiola con crema di ricotta, zest di limone e pomodorini gialli
 confit 16
Allergeni: uova, latticini, frumento

C a p p e l l a c c i d e l P r e v i r i p i e n i c o n c a r n e d i m a n z o e v i t e l l o , brasate a l b u r r o e s a l v i a - 1 5
A l l e r g e n i : g l u t i n e , u o v a , l a t t i c i n i , s e d a n o
Main Course

"Castellotti" farm Carnaroli risotto with pea cream, burrata, and crispy speck
( m i n .2 p e r s o n )- 1 5
A l l e r g e n s : d a i r y p r o d u c t s , celary

Fresh tagliolini pasta with zucchini blossoms, cherry tomatoes, and John Dory -15
Allergens: gluten, fish, eggs

Arugula and Robiola ravioli with ricotta cream, lemon zest, and yellow cherry tomatoes -16
Allergens: eggs, dairy products, gluten

C a p p e l l a c c i h o m e m a d e w i t h b e e f a n d v e a l b r a i s e d , w i t h b u t t e r an d s a g e - 1 5 
A l l e r g e n s : w h e a t , e g g s , c e l e r y , d a i r y p r o d u c t s

*tutta la nostra pasta è prodotta artigianalmente in casa e conservata con la tecnica dall’abbattimento rapido, per preservare al massimo tutte le caratteristiche organolettiche di ciascun prodotti
Secondi Piatti

Galletto al forno con erbe aromatiche al profumo di zenzero e verdure spadellate    - 1 8
Allergeni: scalogno, peperoni


Il vitello tonnato  - 18
A l l e r g e n i : sedano, pesce, uova 



B a c c a l à a l l a p a v e s e d e l l a n o n n a A l b a c o n  patata lessa 17
A l l e r g e n i : l a t t i c i n i , p e s c e , g l u t i n e


C o s t o l e t t e d ’ a g n e l l o i n g r i g l i a a l l e e r b e d i P r o v e n z a c o n p a t a t e a l f o r n o - 2 3


C o n t r o f i l e t t o d i m a n z o i r l a n d e s e i n t a g l i a t a a l l e e r b e s e l v a t i c h e - 1 8


S e l e z i o n e d i c i n q u e f o r m a g g i c o n m i e l e , m o s t a r d e e v i n o p a s s i t o - 1 4
A l l e r g e n i : l a t t i c i n i


I l r e d e l f i u m e : l o s t o r i o n e “ a l l a b o r g h i g i a n a ” , a n t i c a r i c e t t a d e l p r e v i t r a m a n d a t a d i g e n e r a z i o n e i n g e n e r a z i o n e - 22
A l l e r g e n i : p e s c e , b u r r o , s e d a n o

Second


Oven-roasted young rooster with aromatic herbs, ginger notes, and pan-sautéed vegetables - 1 8
[bookmark: _Hlk225763829]Allergens: shallot, bell peppers

Vitello tonnato - 18
Allergens: celery, fish, eggs

“ B a c c a l à ” ( c o d w i t h o n i o n s ) - 1 7
A l l e r g e n s : f i s h , d a i r y p r o d u c t s , g l u t i n


G r i l l e d l a m b c h o p s w i t h P r o v e n z a h e r b s a n d b a k e d p o t a t o e s - 2 3


T h e k i n g o f t h e r i v e r : w h i t e s u r g e o n e s c a l o p e w i t h p o t a t e s a n d t o m a t o e s - 22
A l l e r g e n s : f i s h , b u t t e r , c e l e r y


B e e f e n t r e c o t e w i t h w i l d h e r b s a n d b a k e d p o t a t o e s - 1 8


C h e e s e s e l e c t i o n w i t h o u r j a m s a n d p a s s i t o - 1 4


Dolci

T a r t e T a t i n d i m e l e c o n g e l a t o a l l a c r e m a - 8
A l l e r g e n i : l a t t i c i n i , g l u t i n e

Torta con granella di nocciola e cioccolato fondente  -8
A l l e r g e n i : latticini, uova, frutta secca

Trasparenza con mousse di yogurt greco e coulisse di fragole - 8
A l l e r g e n i :latticini,fragole 

Semifreddo di pesche e amaretti    - 8
A l l e r g e n i : uova, latticini, frutta secca, pesche


S o r b e t t o a l l a m e l a v e r d e , l i m o n e o
f r u t t o d e l l a p a s s i o n -- 5

G e l a t o a l l a c r e m a o a l c a c a o - 5
A l l e r g e n i : l a t t e , u o v a , s o i a

Dessert


A p p l e T a r t e T a t i n w i t h i c e c r e a m - 8
A l l e r g e n s : d a i r y p r o d u c t s , g l u t i n


Cake with chopped hazelnuts and dark chocolate - 8
Allergens: dairy, eggs, nuts


Greek yogurt mousse verrine with strawberry coulis - 8
Allergens: dairy, strawberries


Peach and amaretto semifreddo - 8
Allergens: eggs, dairy, nuts, peaches


G r e e n a p p l e , L e m o n o r p a s s i o n f r u i t s o r b e t – 5


Ice cream with cream or cocoa - 5
Allergens: milk, eggs, soya
[bookmark: _Hlk233391798]
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